@ ANTIPASTI
HORS D’OEUVRES

Bruschetta con pomodorini

Bruschetta with cherry tomatoes, basil, oil and oregano

Alici marinate con bruschetta
Marinated fresh anchovies with bruschetta

Tonno marinato agli agrumi
Marinated tuna with citrus

Polipi e patate
Octopus with potatoes

Impepata o zuppa di cozze
Mussel soup or mussels with pepper

Cocktail di gamberetti
(Gamberetti, lattuga, salsa rosa)
Shrimp cocktail (Shrimp, lettuce, cocktail sauce)

Antipasto del pescatore

(Polipi e patate, alici e tonno marinato)

Fisherman’s hors d’oeuvre

(Octopus with potatoes, anchovies and marinated tuna)

Misto marinato (Pesce spada, tonno e alici)
Mixed marinated (Swordfish, tuna and anchovies)

Antipasto di mare
(Frutti di mare, gamberi all’insalata, polpi e calamari)
Seafood salad (Shellfish, shrimp salad, octopus and squid)

Antipasto trittico positanese
(Antipasto di mare, misto marinato, cocktail di gamberetti)
(Seafood salad, mixed marinated, shrimp cocktail)

Souté di vongole veraci e cozze
Mussel and local clam saute

Verdure di stagione alla griglia
Season’s grilled vegetables

Mozzarella alla griglia su foglia di limone
con pomodori all’insalata
Grilled mozzarella on lemon leaf with tomato salad

Prosciutto e melone
Parma ham and melon

Prosciutto e fior di latte
(A richiesta mozzarella di bufala)
Parma ham and mozzarella (Buffalo mozzarella on request)

Antipasto all’Italiana

(Affettati misti e assaggi di formaggi

con verdure grigliate e bruschetta)
Italian-style hors d’oeuvre

(Sliced Parma ham and salami and cheeses
with grilled vegetables and bruschetta)

Degustazione di formaggi ~ Cheese plater
(Ricotta di bufala, provolone del monaco, parmigiano
reggiano extra, pecorino di Tovere, Auricchio stravecchio)



@ PRIMI PIATTI

FIRST COURSES

Zuppa di verdure
Vegetable soup

Spaghetti aglio, olio e peperoncino
Spaghetti with garlic, oil and chili

Spaghetti al pomodorino fresco e basilico
Spaghetti cherry tomatoes and basil

Fettuccine con panna, prosciutto e parmigiano
Fettuccine with Parmesan cheese, butter,
heavy cream and ham

Penne all’arrabbiata
Penne pasta with tomato sauce, garlic and chili

Arancini di riso con salsa al pomodoro
Rice croquettes with tomato sauce

Spaghetti alla carbonara
Carbonara-style spaghetti

Fettuccine alla bolognese
Fettuccine Bolognese

Penne alla siciliana
Penne pasta with eggplants and mozzarella

Spaghetti con cozze e pomodorini
Spaghetti with mussels and cherry tomatoes

Pasta di Gragnano con pomodorini

ricoperta di provolone del monaco
Pasta from Gragnano with cherry tomatoes and provolone cheese

Spaghetti alle vongole veraci
Spaghetti with local clams

Risotto alla pescatora
Seafood risotto

Linguine agli scampi
Linguine pasta with scampi

Linguine all’astice
Linguine pasta with lobster

PASTA A MANO DELLO CHEF ~ IHOME MADE PASTA

Gnocchi alla sorrentina
Potato dumplings Sorrento-style
(With tomato sauce, mozzarella and basil)

Gnocchi “La Pergola”

(Gnocchi ripieni di provola con zucchine e parmigiano)
(Potato dumplings filled with provola cheeese,

with zucchini and parmesan cheese)

Scialatielli ai frutti di mare
Scialatielli pasta with shellfish

Scialatielli con vongole e rucola
Scialatielli pasta with clams and rucola



@ SECONDI PIATTI DI PESCE
SECOND COURSES OF FISH

Frittura o grigliata di alici
con salsetta alla menta e insalatina
Fried or grilled anchovies with mint sauce and mixed salad

Frittura di calamari
con salsa di pomodoro alla marinara
Fried squid with “marinara” tomato sauce

Filetto di pezzogna all’acqua pazza con crostini
Filet of local fish in “acqua pazza”-style with toasted bread

Spigola all’acqua pazza con crostini
Sea-bass in “acqua pazza”-style with toasted bread

Spigola alla griglia con insalatina mista
Grilled sea-bass with mixed salad

Calamari alla griglia con insalatina mista
Grilled squid with mixed salad

Pesce spada alla griglia con insalatina mista
Grilled swordfish with mixed salad

Frittura di gamberi e calamari con insalatina mista
Fried shrimps and squid with mixed salad

Frittura di pesce positanese con insalatina mista
Mixed Positano fish fry and mixed salad

Zuppa del nostromo

(Polipetti, seppioline, crostacei e pomodorini)

Bosun’s soup

(Octopus, small cuttlefish, crustaceans and cherry tomatoes)

Grigliata di pesce misto con insalatina mista
Grilled mixed fish with mixed salad

Pescato di giornata ~ Catch of the day

(Al forno con patate ~ Baked with potatoes)

(Al sale con insalatina mista~ In a crust of salt with mixed salad)
(Alla griglia con insalatina mista ~ Grilled with mixed salad)
(All’acqua pazza con crostini ~ In cherry tomato sauce)

Astice alla griglia con insalatina mista
Grilled lobster with mixed salad

Zuppa di pesce (per due persone)
Bouillabaisse (two portions)

SECONDI PIATTI DI CARNE
SECOND COURSES OF MEAT

Polpettine al ragu di pomodoro con patate fritte
Small meat balls with ragu sauce and french fries

Petto di pollo grigliato al limone con patate fritte
Grilled chicken breast with lemon and french fries

Cotoletta alla milanese con patate fritte
Veal schnitzell with french fries

Scaloppina al limone d’Amalfi con insalatina mista
Veal escalope with lemon and mixed salad

Tagliata di manzo con rucola e pomodorini
Sliced grilled beef with rucola and cherry tomatoes

Filetto alla griglia con patate fritte
Grilled beef filet with french fries



@ INSALATE
SALAD

Insalata di pomodorini e rucola
Cherry tomatoes and rucola salad

Caprese

(Pomodoro, basilico e fior di latte - a richiesta mozzarella di bufala)
Capri salad

(Tomatoes, basil, mozzarella - buffalo mozzarella on request)

Insalata Italia
(Songino, pomodorini e ciliegine di bufala)
(Songino salad, cherry tomatoes and buffalo mozzarella)

Insalata di tonno e pomodoro
Tuna and tomato salad

Insalata di pollo, peperoni e rucola

(Pollo, peperoni, rucola, finocchio, mais, olive, uovo)
Chicken with sweet peppers and rucola salad
(Chicken, sweet peppers, rucola, fennel, corn, olives, egg)

Insalata costiera
(Songino, gamberetti, radicchio, arancia e mais)
(Songino salad, shrimp, radicchio, orange and corn)

Insalata mista completa

(Insalata mista, pollo, formaggio, bacon, salsa rosa)
Rich mixed salad

(Mixed salad, chicken, cheese, bacon, cocktail sauce)

Insalata gamberi e rucola

(Gamberi, rucola, fagioli bianchi, parmigiano)

Prawn with rocket salad

(Prawns, rocket salad, white beans and Parmesan cheese)

CONTORNI
SIDE DISHES
Patate fritte ** ~ French fries**

Croquettes di patate
Potato croquettes (Ham, salami, cheese)

Insalata di pomodoro ~ Tomato salad
Insalata mista contorno ~ Mixed salad

Melanzane a funghetto
Cubed eggplant with tomato

Zucchine alla scapece
Zucchini “scapece”-style

UOVA
EGGs

Uova al bacon ~ Bacon and eggs
Uova strapazzate ~ Scrambled eggs

Omelette a piacere
Omelette (Cheese, ham or plain)



@ PIZZERIA

Margherita
(Pomodoro, fior di latte e basilico)
(Tomato sauce, mozzarella and basil)

Marinara
(Pomodoro, aglio e origano)
(Tomato sauce, garlic and oregano)

Bianca con Pomodorini
(Fior di latte, pomodorini e basilico)
(Mozzarella, cherry tomatoes and basil)

Prosciutto e funghi
(Pomodoro, fior di latte, prosciutto e funghi)
(Tomato sauce, mozzarella, ham and mushrooms)

Prosciutto crudo
(Fior di latte e prosciutto crudo)
(Parma ham and mozzarella)

Quattro stagioni
(Pomodoro, fior di latte, prosciutto, funghi e carciofi)
(Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms and artichokes)

Capricciosa

(Pomodoro, fior di latte, prosciutto, funghi, carciofi e olive)
(Tomato sauce, mozzarella, ham, mushrooms,

artichokes and olives)

Vegetariana
(Pomodoro, fior di latte, peperoni, melanzane, zucchine)
(Tomato sauce, mozzarella, sweet peppers, eggplants and zucchini)

Napoli
(Pomodoro, fior di latte e acciughe)
(Tomato sauce, mozzarella and anchovies)

Quattro formaggi
(Fior di latte, gorgonzola, svizzero e parmigiano)
(Mozzarella, gorgonzola, Swiss cheese and Parmesan cheese)

Calzone
(Ricotta, prosciutto, fior di latte e pomodoro)
(Cottage cheese, ham, mozzarella and tomato sauce)

Wurstel e patatine
(Fior di latte, wurstel e patatine)
(Mozzarella, wurstel and french fries)

Bacco
(Pomodoro, fior di latte, rucola, parmigiano e pomodorini)
(Tomato sauce, mozzarella, rucola, Parmesan, cherry tomatoes)

Frutti di mare
(Pomodoro, aglio, frutti i mare)
(Tomato sauce, garlic, seafood)
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